Diego Lobo

Director y co-Fundador de Escuela de Cafe Argentina
Co-Fundador y gerente general de Raiz cafe

Estudios:

e Percepcion Multisensorial con Fabiana Carvallo (Dra. en Psicobiologia,
Universidad de Sao Paulo).

e Metodologia Cientifica Aplicada al Café con Milton Katz (Lic. en Fisica,
Universidad de Buenos Aires).

e Specialty Coffee Association, Barista I y Il con Alexis Sabogal (AST y juez WBC).

® Specialty Coffee Association, Brewing I y Il con Alexis Sabogal (AST y juez
WBCQ).

® Analisis Sensorial con Jonathan Vaz (SCA AST).

e Brewing Advanced con Federico Bolanos (SCA AST, entrenador de 3
campeones mundiales de barismo).

e Dos anos en Cs. de la Educacion en la Universidad Nacional de Lomas de
Zamora.

e Dos anos en Lic. en Filosofia en la Universidad de Buenos Aires.

® Desarrollo de Habilidades Sensoriales, Nivel | en la Escuela Nacional de la
Calidad del Café de Colombia (Armenia-SENA).

© Agua Aplicada al Café con Fabiola Solano (SCA AST).

e Tueste, Nivel | con Scott Rao.

® Procesos de Fermentacion Postcosecha con Julian Ovidio (Director de
Cubabiotec y profesor en la Universidad del Cauca).



Con mas de 10 anos de experiencia en el area de cafés de alta calidad en Argentina,
Diego Lobo es uno de los fundadores de la Escuela de Café Argentina.
Actualmente, dirige el area de investigacion y desarrollo de EDC, asi

como la estructura educativa y el enfoque pedagdgico de los cursos de Filtrado

y Filtrado Avanzado.

Ademas de sus tareas en nuestra escuela, es cofundador de Raiz Café,

una cafeteria de especialidad ubicada en Buenos Aires, donde desempena
funciones en control de calidad, recursos humanos y gerencia.

Proyectos destacados:

® Pyerto Blest: Control de calidad y educador.
o (Osskaffe: Barista lider.

® Punto Café: Barista lider.
o Bulevar: Asesor.

® Arto (Rosario): Asesor.

e Zulu Café: Asesor.

® Misty: Asesor.

e Fika (Parand): Asesor.

® Calma Chica: Asesor.

o Bari Café: Asesor.

Capacitaciones fuera de Buenos Aires:
® Ren Kaffe (Cérdoba)

o Krake (Cérdoba)

® Aconcagua (Mendoza)

e (afé Delirante (Bariloche)

® Arto (Rosario)

e Seis Montes (Montevideo, Uruguay)
® Toresco (Misiones)

" o Fran Coffee (Mendoza)

Entre otros.



